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+ FARBA Tmava slamovozlta.
+ VONA Nadych kdoule, citrusov a zrelého ovocia.
« CHUT Pikantna a Siroka, intenzivna a jemna.

Vynikajlce biele vino, ktoré sa hodi k mnohym kombinaciam.
Idealne k jedlam z cestovin na baze ryb, vyborne sa hodi k
makkysSom a tuniakovym tataki. Plnenej zelenine a grilovanému
kurcatu. Vynikajlce aj k Cerstvému syru.

Kombinacia roznych klonovych odrod toho istého vinica.
Vyskytujl sa tieto klony: 130, 123, 76, 96. Kombinaciou
roznych klonov vznika velmi komplexné vino s mnohymi
nuansami.

Jemné lisovanie, klasicka vinifikacia bielych vin s Cistenim mustu
dekantaciou, prvym scedenim a kvasenim pri kontrolovanej
teplote (18-20 °C).

+ ROZLOHA VINOHRADU Ha 2.58

« UCENIE VINICA Dvojita guyotova metoda
+ ROZLOZENIE VYSADBY 270mx 1.1 m

+ ROK ROZLOZENIA 1991

« TYP PODY Zatravneny povrch

Nizinna poloha so severojuznou orientaciou riadkov a
optimalnou vychodozapadnou expoziciou. Typ pody: hlinito-
ilovita.

TEPLOTA PODAVANIA 12°C
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