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« FARBA Slamovozlta so zelenkavymi odtienmi.
+ VONA Vora pripomina zrelé zlté duzinaté ovocie, korenie a v

zavere ako opecené mandle.

« CHUT Suché, jemné a velmi vyrazné.

Toto domace vino sa vyborne hodi k akymkolvek Gdeninam,
najma k Udenej sunke. Prvé chody na baze ryb, grilované
biele maso a mlady syr zo surového mlieka.

Toto vino Friulano je vysledkom kombinacie roznych odrod klonov
toho istého vinica. Nachadzaju sa tu tieto klony: F6, R5, F2, FEDIT
19. Kombinaciou roznych klonov vznika velmi komplexné vino s
mnohymi odrodami.

PRIBUS

Makke lisovanie, klasicka vinifikacia bielych vin s Cistenim mustu
dekantaciou, prvym scedenim a kvasenim pri kontrolovanej
teplote (18-20 °C).

+ ROZLOHA VINOHRADU Ha 1.84
« UCENIE VINICA Dvojita guyotova metoda
« ROZLOZENIE VYSADBY 2.70mx 1.1m

+ ROK ROZLOZENIA ZIMA 1991

« TYP PODY Zatravneny povrch

Nizinna poloha so severojuznou orientaciou riadkov a
optimalnou vychodozapadnou expoziciou. Typ pody:
hlinito-ilovita.

FRIULANO

TEPLOTA PODAVANIA 13°C
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