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      Technické poznámky 
 

• FARBA 
 

• VÔŇA 
 
 

• CHUŤ 

Slamovožltá so zelenkavými odtieňmi. 
 

Intenzívne aromatická rastlinná a citrusová vôňa 
zabalená do jemných tónov bazy čiernej. 

 
Štruktúrovaná a zároveň vyvážená optimálnou 
kyslosťou, ktorá dodáva sviežosť a perzistenciu. 

 
Návrhy na kombinácie 

Vďaka svojim typickým vlastnostiam sa hodí k rôznym rybím pokrmom, 
najmä k mäkkýšom. Výborne sa hodí k zeleninovým polievkam, 
bylinkovým omeletám a špargli. 

 
Hrozno 

Toto víno Sauvignon je výsledkom kombinácie rôznych klonových 
odrôd toho istého viniča. Obsahuje tieto klony: 297, 242, 240, 
f2, 376, 108, r3, 316. Kombináciou rôznych klonov vzniká veľmi 
komplexné víno s mnohými nuansami. 

 
Vinifikácia 

Jemné lisovanie, klasická vinifikácia bielych vín s čistením 
muštu dekantáciou, prvým scedením a kvasením pri 
kontrolovanej teplote (18-20 °C). 

 

• ROZLOHA VINOHRADU 
• UČENIE VINIČA 
• ROZLOŽENIE VÝSADBY 
• ROK ROZLOŽENIA 
• TYP PÔDY 

Ha 2.59 
Dvojitá guyotová metóda 
2.70 m x 1.1 m 
ZIMA 1991 
Zatrávnený povrch 

 

SAUVIGNON 
Nížinná poloha so severojužnou orientáciou riadkov a 
optimálnou východozápadnou expozíciou. Typ pôdy: 
hlinito-ílovitá. 

 

 
TEPLOTA PODÁVANIA 12°C 
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